
Traditional o’reilly’s Home Made Soup      
Please Ask Your Server For Details.       6.50

Pub Snacks  
o’reilly’s Homefries          6.50
Our famous hand cut triple cooked chips
served with roasted garlic & basil mayo. A, C, G, J, L  

Unsere berühmten handgeschnittenen dreifach gekochten
Pommes serviert mit geröstetem Knoblauch und Basilikum-Mayo 
French Fries              5.50
Golden French fries.  / Klassische Pommes frites.

Beef Nachos           10.50 
Corn tortillas, beef chilli, Jalapeños, salsa, melted
Monterey Jack cheese, guacamole & crème fraiche.
Mais-Tortillas, rinder-Chili, Jalapeños und geschmolzenem
Käse, Salsa, Guacamole & crème fraîche.  A, F, G, J, K, L 

Vegetarian Nachos          10.50
Corn tortillas, plant-based Redefine Beef chili, jalapenos, salsa, 
guacamole, melted Montery Jack cheese & creme fraiche
Maistortillas, ein pflanzliches Redefine Beef Chili, Jalapenos,
Salsa, Guacamole, geschmolzener Monterey Jack Käse
und Creme fraiche  A, C, F, G, J, K, L, 

Local  Cuis ine
Frankfurter Bratwurst        9.50
A pair of Grilled pork sausages & served
with potato salad & mustard
Ein Paar gegrillte Bratwürste, serviert
mit Kartoffelsalat und Senf 8) 9) 10)

Currywurst            8.50
A pair of sliced Grilled beef sausages served on
golden French fries & topped with a currywurst sauce
Ein Paar in Scheiben geschnittene gegrillte Rindswürste,
serviert auf goldbraunen Pommes frites und
garniert mit Currywurstsoße 10)

Frankfurter Schnitzel      11.50
Breaded pork schnitzel (160g) served with potato
salad and Frankfurter grüne sauce 1) 3) 6) 7) 10) 12)

Paniertes Schweineschnitzel (160g) serviert mit
Kartoffelsalat und Frankfurter Grüner Soße

Jägerschnitzel        11.50
Breaded pork schnitzel (160g) server with
roasted potato and creamy mushroom sauce
Paniertes Schweineschnitzel (160g) serviert mit
Bratkartoffeln und cremiger Champignonsauce 1) 3) 7) 

Frankfurter Rippchen       11.50
Boneless pork ribs (200g) served with mash potato,
sour cabbage and mustard
Schweinerippchen ohne Knochen (200 g) serviert
mit Kartoffelpüree, Sauerkraut und Senf 8) 9) 

Frankfurter Grün Sauce          9.50
Creamy sauce made with Seven different herbs like
parsley, chives, dill, sorrel, tarrgon and sour cream,
yogurt, lemon juice, mustard.
Cremige Sauce aus Sieben verschiedenen Kräutern wie
Petersilie, Schnittlauch, Dill, Sauerampfer, Estragon und
Sauerrahm, Joghurt, Zitronensaft, Senf.  1) 3) 6) 7) 10) 12)

Served With; / Serviert mit; 
Grün sauce, 2 eggs and salty boiled potato /
Frankfurter Grünsauce, 2 Eier und Salzkartoffeln

o’re i l ly ’s  C lass ics
Our Famous Fish & Chips    12.50
Golden fried catch of the day in a light beer batter
with traditional mushy peas & tartare sauce.
Served with chunky chips.
Golden gebratener Fang des Tages, umhüllt von einem leichten
Bierteig überzogen und mit Erbsen, Tartarsoße und einer
Zitronenspalte & serviert mithandgeschnittenen dreifach gekochten 
Pommes   A, C, D, G, J, L 

Beef n' Guinness Stew     10.90
Beef, shallots & carrots slowly braised in Guinness.
Served with creamy mash potatoes, bread & Irish butter.
Rindfleisch, Schalotten und Karotten langsam in
Guinness geschmort. Serviert mit cremigem
Kartoffelpüree, Brot und irischer Butter. A,C,G, L

O'Driscoll Burger     11.50
Our Classic With Guinness Bbq Sauce, Irish Bacon,
irish cheddar & homemade onion rings & French Fries
Unser Klassiker mit Guinness Bbq Sauce, irischem Bacon
irischem Cheddar und hausgemachten Zwiebelringen A, C, F, G, J, K, L  

Vegetarian Burger     11.50
Plant based Redefine meat burger served on a toasted
brioche bun topped with Irish cheddar cheese, mayo,
lettuce tomato, and pickle. served with Golden french fries
Redefine Fleisch-Chili Burger, serviert auf einem getoasteten 
Brioche-Brötchen, belegt mit irischem Cheddar-Käse, Mayo,
Salat, Tomate und Essiggurke. serviert mit Golden french frites

Ribs & Wings Combo     12:50
Half rack of slow cooked baby back ribs marinated
in our homemade Guinness BBQ sauce and three
crispy golden chicken wings served with french fries.
Ein halbes Rack mit langsam gegarten Baby Back Ribs,
mariniert in unserer hausgemachten Guinness BBQ-Sauce
und drei knusprig-goldene Chicken Wings,
serviert mit Pommes Frites

Signature Sandwiches
Club Classic          10.50
Grilled chicken, crispy bacon, cheese, lettuce,
tomato & Mayo. Served with french fries.
Gegrillte Hähnchenbrust, knuspriger Speck, Käse,
Tomate, Salat & Mayonnaise serviert mit Pommes frites

Steak            12.50
Grilled, Irish grass fed dry aged flank steak (150g) nestled
in a freshly toasted flaguette bun with caramelized
onions, melted Irish cheddar cheese & creamy
Bushmills pepper sauce. Served with french fries.
Gegrilltes, trocken gereiftes Flanksteak aus irischer
Weidehaltung (150 g), eingebettet in ein frisch geröstetes 
Flaguette-Brötchen mit karamellisierten Zwiebeln,
geschmolzenem irischen Cheddar-Käse und cremiger 
Bushmills-Pfeffersauce. Serviert mit Pommes Frites.

Salads
Classic Caesar       9.50
Romaine lettuce tossed in creamy Caesar dressing with
croutons, boiled eggs, cherry tomatoes & parmesan.
Romanasalat, geschwenkt in hausgemachtem Caesar
Dressing mit Croutons, gekochtem Ei, Tomaten
und gehobeltem Grana Padano.  A, C, D, G,   

Classic Chicken Caesar    10.50 
Our classic Caesar topped with grilled chicken.  A, C, D, G   
Unser klassischer Caesar mit gegrilltem Hähnchenfleisch.

Please just select  o’reilly’s Free Wifi.
Ask any staff member for the password.

1) Cereals containing gluten - wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats. Note: The cereal name, e.g., 
'wheat', must be declared and highlighted, not'gluten'.

2) Crustaceans, e.g., crabs, prawns, lobsters 3) Eggs   4) Fish   5) Peanuts   6) Soybeans   7) Milk 8) Nuts (almonds, 
hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, brazil nuts, pistachio nuts, macadamia/Queensland nut). Note: The name of 

the nut, e.g.,�'almond', must be declared and highlighted, not 'nuts'. 9) Celery   10)Mustard   11) Sesame seeds 12) 
Sulphur dioxide and sulphites (at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/L in terms of total sulphur dioxide) - 

used as a preservative   13) Lupin    14) Molluscs, e.g., mussels, oysters, squid, snails


